


Kekke Dierenvriend Koekjes

Beestachtig lekker, zonder beest

Wat zijn ze gezellig, deze dierenvriend koekjes. Leuk om met kinderen te maken en heerlijk als ouderwets koekje bij
de koffie of thee. Plantaardig, diervriendelijk en om van te smullen.

Instructies

Koekjes

Verwarm de oven voor op 170 °C.

Klop de suiker, vanillesuiker en bak-
boter met behulp van een handmixer
met gardes kort fot je een romige textuur
krijgt. Voeg de havermelk toe en klop
heel kort door. Voeg de bloem en het
amandelmeel toe, en roer kort door het
botermengsel fot zich een deeg vormt
(niet kneden). Zet het deeg in een afge-
dekte kom ca. 30 minuten in de koelkast
om fe rusten. Rol hef deeg vervolgens op
een licht met bloem bestoven werkblad
uit. Steek er ca. 20 kippeties en varken-
fies uit en leg ze op een met bakpapier
beklede bakplaat. Bak in ca. 15 minuten
gaar en goudbruin. Loat de koekjes
afkoelen.

Glazuur

Doe de poedersuiker in een kommetije
en voeg druppelsgewijs wat water toe,
zoveel fot je een dik glazuur krijgt.

Opmaak

Schep het glazuur in een klein spuitzak-
ie, knip een heel klein puntje af (je wilt
een dunne lijn kunnen maken) en spuit
hiermee helemaal langs de randen van
de kippenkoekies.

Voeg vervolgens meer glazuur toe en
verdeel hef mef een satéprikker over het
hele koekje. Op deze manier wordt je
tekening het meest duidelijk. Doe het
glazuur dat je overhoudt terug in het
kommetje en meng hier een druppelije

bietensap of -poeder door. Doe terug

in het spuitzakje en glaceer hiermee de
varkenskoekjes op dezelfde manier als de
kippenkoekjes. Doe het overige glazuur
weer ferug in het schaaltie en meng nu
een snufje kurkuma door het roze glazuur.
Dit wordf nu donker oranje, een perfecte
kleur om de kippenpooties, snavels en
hanenkammen mee op fe spuiten.

Doe als laatste stap het laatste beetje
glazuur nog een keer terug in het schaal-
fie en voeg een snufje cacaopoeder toe
(evt. nog een kleine druppel water als
het glazuur te dik wordt). Spuit hiermee
oogjes op de beeslies. Laat ze opdro-
gen en serveer bij een lekkere kop koffie
of theel
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* 75 gfine suiker

* 1 zakje vanillesuiker

* 100 g plantaardige bakboter
(bijvoorbeeld Naturli, Flora of Blue Band)

* 3 el havermelk

* 150 g tarwebloem

* 50 g amandelmeel

* 4 volle el poedersuiker

* drupje water

* 1 druppel bietensap of snufie bietenpoeder
* snufie kurkuma

* snufje cacao

* handmixer mef gardes

* beslagkom

* deegroller

* uitsteekvormpje kip en varken
* oven met bakplaat

* klein wegwerp spuitzakje

* satéprikker
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